Maison P. Jobin & Cie

Importateurs de cafés verts depuis 1871

CUBA ALTURA LAVADO / TURQUINO LAVADO
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Le café a été introduit au milieu du®I8siecle. Vers
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leurs maitres, une bonne partie desquels se réfmgié ¥
a Cuba. Le café atteignit alors une véritable irgare P
économique, car ils apportérent une riche expégie
dans la culture du café. lls savaient que les gel
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Les zones de production se situent donc a I'EStriente » (83% de la production sur les pentesdidrra Maestra),
au Centre (« Las Villas » 11 % sur les pentes d&idara Escambray) et I'Ouest (« Pinar del Rious,les pentes de
los Organos).

L'espéce botanique est essentiellement de I'Aralioastituée par les variétés Bourbon, Typica, Catet Catuai.
La récolte se déroule de Juillet a Février. Ce eafé@réparé selon la voie humide.

Le Turquino Lavado, de crible 17, provient dedgion de la Sierra Maestra. Il tient son nom dws plaut sommet
montagneux. Le Cuba Altura Lavado est de criblerdément inférieur (16).

Les grains sont d’'une belle couleur vert clair & Weuté. La tasse est douce, parfaitement égédibL’acidité est
présente sans agressivité. La longueur en boudheaéisfaisante avec peu de rémanence. Le cafédemdme
torréfaction assez soutenue.




