Maison P. Jobin & Cie ®°

Importateurs de cafés verts depuis 1871

" SUL DE MINAS 47 18 FINE CUP FANCY CARACOLI

ARABICA DU BRESIL

LE CAFE DANS LA REGION DU SUL DE MINAS CARACTERISTIQUES PRINCIPALES
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Cette région est la plus étendue du pays mais aussi la plus = ~ SS
connue en matiére de production de café. L’'arabica du Sul 1
de Minas est le plus renommé du pays. vy .
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H
L’HISTOIRE DU CAFE FINE CUP FANCY Ce café est récolté Un aréme doux et une
fin Juin saveur suave

Ce café, bien que nature, présente une torréfaction particuliére-
ment uniforme. Sa dégustation, en origine pure, offre une réelle
onctuosité alliée a une faible acidité et un corps neutre.

CARACTERISTIQUES SECONDAIRES

Grade : Strictly Soft Torréfaction : Uniforme
Le Brésil est le leader incontestable de la production d’Arabica . .
L L Plantation : Pas d’'ombrage Aréme : Doux
dans le Monde en offrant une variété et une qualité tres im-
portante. Toutes les méthodes de préparation sont employées, HCETEL T BN T SRR
bien que celle par voie séche reste la plus largement répandue Séchage : Naturel (soleil) ou Corps : Equilibre
dans le pays. artificiel (séchoir rotatif) Acidité : Légére

Triage : Mécanique, électronique  Régions : Minas Gerais
Le café «Sul de Minas Fine 17/18 Cup Fancy» est comme i el Localisation : Sul de Minas
son nom lindique issu de la région du Sul de Minas. Ce café
recouvre plus de 50% des surfaces plantées dans I'Etat du
Minas Gerais.

Teneur en Caféine : 1.15%
Couleur Féve : Sans feves noires

Les caracolis sont réputés avoir plus de saveurs et LS ACTRE

d’arémes que les grains habituels, ainsi 'ensemble des ca- Aspect Féve : Grande et plate
ractéristiques s’en trouve accentué. Milling Process : Non lavé



